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ჩემი  სამაგისტრო კვლევა შესრულდა შესრულდა გ. ელიავას სახელობის 
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მიკრობიოლოგიის ლაბორატორიაში.   

 

განსაკუთრებული  მადლობა  ჩემი  სამაგისტრო  ნაშრომის  ხელმძღვანელებს,  ილიას 

სახელმწიფო უნივერსიტეტის  ასოცირებულ პროფესორს, ბიოლოგიის დოქტორს თამარ 

ბარბაქაძეს და ბიოლოგიის მეცნიერებათა დოქტორს, სრულ  პროფესორს ტატო გაბისონიას, 

რომელიც უშუალოდ  ხელმძღვანელობდა  და  მეთვალყურეობდა  კვლევის  შესრულების 

ყოველ ეტაპს. მადლობა  გ.  ელიავას  სახელობის  ბაქტერიოფაგიის,  მიკრობიოლოგიისა  და 

ვირუსოლოგიის  ინსტიტუტის  გამოყენებითი  მიკრობიოლოგიის  ლაბორატორიის 

თანამშრომლებს და განსაკუთრებული მადლობა ნათია თამარაშვილს და დოდო 

ჩახუნაშვილს, რომელთა თანადგომის  გარეშე  ჩემი  კვლევის  პრაქტიკული ნაწილი  ვერ 

შესრულდებოდა.  

და  ბოლოს,  მადლობა  ილიას  სახელმწიფო  უნივერსიტეტის  ყველა  ლექტორს, 

რომლებიც  მაგისტრატურის   პერიოდში  მასწავლიდნენ.  მათგან  მიღებული  ცოდნა 

ფასდაუდებელია. 

 

 

 

 

 

 

 

 


